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Mielas pirkéjau!

Sveikiname jus |sigijus jrenginj
prekiniu pavadinimu
«Saturn». Esame tikri, kad musy

paslaugos taps saugia ir patikima

pagalba jusu namy tvarkymo
procese.

Venkite ekstremaliy temperatiros
pokyciuy. Spartus temperatiros
pokytis (pvz., Kai irenginys
perkeliamas uzsalimo

temperaturos | SIItq patalpa) dgall
sukelti_kondensata jrenginio vi

ir sutrikti ji ijungus. Tokiu atve]u
I:rles jjungdami palikite jrengin
ambario temperatiiroje maziausiai
1,5 valandos.

Svarbios saugos instrukcijos

Visada reikéty laikytis Siy pagrindiniy

saugos priemoniy:

1. “Perskaitykite visas instrukcijas.

2. Pirmiausia patikrinkite, ar ant
gaminio pazymeéta jtampa atitinka
JUsy maitinimo [tampa. Ir sieninis
lizdas yra tinkamai jzemintas.

3. Pries iStraukdami kiStuka i$ sieninio
lizdo, visada_iSjunkite maitinima.

4, Istrauklte kistuka, suimdami uz

NETRAUKITE UZ LAIDO.

5. Norédami apsisaugoti nuo elektros

smigio, nemerkite laido, kiStuky ar

variklio | vandenj ar kitus skyscius.

Pries valydami, atjunkite nuo

maitinimo lizdo.

Pries uzdédami ar nuimdami

detales, leiskite El’letaISUI atvesti.

Nenaudokite lau

Nestatykite prietaiso ant karsty

dujy liepsnos ar | jkaitintg orkaitg ar

Salia jos.

10. Neleiskite laidui kaboti virs stalo ar
staIV|rS|o krasto ir liesti karsty
pavirsiy. Visada naudokite ant
stabilaus lygaus pavirsiaus.

11. Perkeliant prietaisq, kuriame yra
karsto aliejaus ar kity karsty
skysciy, reikia bati labai
atsargiems.

12. Nenaudokite prietaiso ne pagal
paskirtj.

13. Nejudinkite ir nekelkite krosnies,
kol maitinimo laidas vis dar
prij unatas prie sienos lizdo.
Istraukite kistuka is sieninio lizdo,
tada abiem rankomis nuimkite
virsy.

14. PrieS nuimdami dangtj: iSjunkite
laikg, atjunkite maitinimo laida,
pakelkite virsutine dalj, padékite

o N o

15.

16.

17.

18.

19.

pritvirtinkite nerddijancio plieno krasto
apvada ir rankeng / plastikine virSutine
dalj ant plokscio pavirsiaus.
Nedékite karstos dangcio apacios tiesiai
ant laminuoty pavirsiy, medzio
pavirSiaus, popieriaus plastiko ar kity
degjy pavirsiy. Uzdékite dangtj ant
karsciui atsparaus pavirSiaus.
Pried prijungdami maitinimo lajda ir
jjungdami, visada padékite virdutinj
[renginj ant dubenelio.
Nevalykite metalinémis Sveitimo
pagalvelémis.
Nenaudokite, jei prietaiso laidas ar
kistukas yra pazelstas arba sulauzytas,
grazinkite orkaite | jgaliota techninés
priezilros centrg arba kvalifikuotus
asmenis.
Prietaisas néra skirtas asmenims
(iskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutimine ar p5|ch|ne negalig

arba patirties ir ziniy stoka, nebent uz
ju _ sauga atsakingas asmuo jiems
prizilréjo ar nurodé, kaip naudoti

rietaisq..

0. Tarnavimo laikas - 4 metai
Pries pradedant eksploatuoti,
laikas neribojamas.

galiojimo

Pristatymas

Daugiafunkciné halogeniné krosnis
nutrauké  tradicini kepimo bldg
Gamindami maistg halogenine orkalte
sukuria karsto judancio oro ratg, kuris
maista gamina tolygiai. ParuoStas
maistas tampa labai skanus patiekalas,
turintis nattraly skonj ir visaverte
mityba.

Halogeninés krosnies modelis yra
pagrijstai sukurtas patraukliai. Jame yra
65-250 ° C temperatlros reguliatorius
(termostatas) ir 0-60 minuciy veikimo
laikmatis. ~ Galite _ pasirinkti maisto
ruosSimo temperatira ir kepimo laika.
Orkaités viduje esantis karstas oras
niekada nesukels dimy ir maistas nebus
sudegintas. Tada jasy virtuvé yra Svari
ir saugi, be uztersimo.

Halogenlne orkaité ne tik saugo jus nuo
sunkaus virtuvés darbo, bet ir daro
malony maistaq.

Veikimas

. Idékite orkaités kistuka pagal maitinimo

specifikacija. Negalima to paties kistuky,
rinkinio naudoti su kitais elektriniais
prietaisais.

. Pasukite laikmatj pagal norima laika,

tada uzsidegs raudona lemputé.

. Nustatykite temperatiros reguliatoriy,

pagal laikrodZio rodykle iki reikiamos
temperatiros, tada uzsidegs zalia
lemputé. Konvekcija pradeda veikti.



. Zalig lempute galima isjungti pries
nustatyta laikg. Tai rodo, kad orkaité
pasieke nustatyta temperatirg.

. Kai orkaités temperatira bus zemesné
nei reikia, orkaité automatiskai jjungs
stytuvq taip pat uzsidegs zalia
lemputé, rodanti Sildymo procesa.

Svarbu

. Po kepimo nedékite orkaités dangcio
tiesiai ant stalo, kitaip stalas apdegs.
Padékite jj ant indo ar kar&diui atsparaus
pagrindo.

. Prietaisy, esanciy ant orkaités dangcio,
negalima plauti vandenyje. Nuvalykite
dangtj Svaraus minksto audinio
gabaleliu, jei jis sutepty.

. Krosnies korpusq galima plauti tik
visiSkai atvésus.

Funkcijos:

1
Variklis T

Sildomas kepimo
ora

Chromuotos grotelé

Savybés

1. Multifunkcija:

Konvekciné krosnis, turédama karsto
oro rata ir 65-250 ° C temperatlros
diapazong, turi daug funkcijy:

. Maistg gaminkite jvairiais budais,
iskaitant kepima, skrudinimg, kepima
ant ?roteluil

. Greitai atsildykite Saldytus maisto
produktus

. DZiovinimas ir sterilizavimas

2. Cholesterolio kiekio mazinimas

Siuolaikiné medicina irode, kad didelis
cholesterolio  kiekis lemia  Sirdies _ir
kraujagysliy sutrikimus. Karsto judancio
oro ratas konvekcineje  krosnyje
suskaidys riebalinj audinj ir sumazins
cholesterolio kiekj iki minimumo. Taigi,
tokioje orkaitéje gaminamas maistas yra
labai naudingas jusy sveikatai.

3. Taupo laika ir energija
Dél didelio karSto orkaités orkaitéje

efektyvumo kepimo laikas ir sunaudota
energija sutrumpéja

T Containe

Iki minimumo. Musy eksperimentas
rodo, kad halogeniné krosnis sutaupo iki
20% elektros energijos, palyginti su
iprastomis orkaitémis.

Maistingumo ir naturalaus skonio
iSsaugojimas.

Auksta temperatiira ir ilgas kepimas
visada sunaikina maistingumg ir keicia
{(o naturalqhskon[ Temperatdros ir laiko
ontrolé alogeninéje  krosnyje gali
iSspresti Sig problema.

Sije korteléje rasite:

Kaip skrudinti Kaip kepti
Kaip virti
Kaip virti garuose Kaip virti

riebaluose Kaip atsildyti Kaip

skrudinti

Temperatira Laikas Funkcijos
100°C 5-10min Atsildyti

150°C 5-10min Pasildyti

170°C 5-8min Garai

170°C 10-15min Kepimas

180°C 15-20min Virti

220°C 25-30min Skrudlntl
240°C 15-20min Hfsoil

250°C 15-20min Sausas kepimas

i i i N be aliejaus -
Visas kepimo lajkas ir € aliejaus

temperatura skirsis nuo maisto
dydzio

* Kaip virti

padékite maistg tiesiai ant groteliy (Zemas arba
aukstas stovas))

Norédami kepti storus mésos gabalus,
apverskite po pusés laiko

Kaip ir skrudinant, kepimo laikas gali _skirtis
priklausomai nuo pjavio, dydzio, riebaly kiekio ir kt.

maistg

* Kaip virti garuose

JUs_ galite garinti darzoves tuo pacdiu metu, kai
ruosiate savo

Pagrindinj patiekala dedant darzZoves j aliuminjo folijos
maiselj: [pilkite kelis lasus vandens ir uzdarykite
maisell.

Taip pat Laaatlnl puoda galite pilti puodelj vandens
su pikantiSkomis = Zolelémis ir prieskoniais, kad
garintuméte Zuvj ar darzoves. Bet tik Siek tiek
vandens.

* Kaip virti riebaluose

- You can get the effect of deep-fat French
fries without all the oil by dip- ping potato
strips in polyunsaturated cooking oil, allow
excess oil to drain away and cook according
to cooking guide.

- To make delicious fried chicken, dip chicken
pieces in batter and then in



cooking oil, drain excess oil and cook veél tepkite miSinj ir kepkite 10 minuciy

according to chart provided. zemo]e temperaturoje

ge ork';iat.(i'alg Sk;‘;ﬂggti gauti puikiai I':‘llg:'gt%‘gmal Laikas | Temperatura

paskrudintoa I(duonos ir uzkandziy. Vistiena ?noi;‘40 200-220°C

Tiesiog padékite maistq tiesiai ant : - —

glzot%hq ir - stebekite, b kaip jis Zuvis rlnoin15 130-150°C

skrudinamas. IS iSorés jis bus trapus, o —

viduje i8liks mlnITstas Pyragas rlnoinlz 140-160°C

Taip at galite pagerinti senus —

uzkandiplus kaip, krekekrllle traskudius Omaras rlnzin15 140-160°C

ir net sausainius, eleta minudiy -

padédami juos | orkaite maksimalioje Krevetes rani;‘lz 150-180°C

ki

E?an;ES;?tumJe ad sugrazintuméte jy De%ra 10-13 130-150°C

* a‘(alp atsildyti _ _ min

Galite naudoti orkaite, kad uzSaldyti Riesutai 10-15 140-160°C

maisto produktai baty atitll‘f)lntl tolygiau _ min___

nei mikrobangy krosne tiesiog Skrudinta [ 8-10 min | 120-140°C

nustatykite 100 ° C temperaturq ir duona_

patikrinkite maistq kas 5-10 minudiy. Buulvés 12-15 180-200°C
min

Bendrosios gairés ir [spéjimas Sparneliai 15-20 150-180°C
min

Nepamirskite tolygiai paskirstyti maisto Krabas 10-13 140-160°C

produkty orkaitéje, kad buaty uztikrinta min

tolygi oro srove aplink maistq. Desrainiai 5-8 190-210°C

Pirmg karta iSbandydami recepta, min

patikrinkite kepimo procesg per gradinto BB 18- 220-240°C

stiklo dubenj. sor&auliai 20min

Kadarlmg| ma|s|tbq praktiska déti tiesiai l?nt

groteli albut norésite jj purksti :

pull;skllﬂllu ad nep r|||p}q ek Elektros diagrama

Orkaité savaime issivalo. Tiesiog jdékite N

2 vantlj(enslbodggcna_ ir 10-12 minudiy ¢ hmer thert ostat

nustatykite temperatira. 1

Jei orkajté yra labai nesvari, | vandenj i L El&

ipilkite Siek tiek ploviklio ir, jei reikia, ! " @ =

nuvalykite démes. ! " 2 K

Receptai 220-230 "vfi E‘*@ g@ R ;@

1 = =

Omaras: : - & L=

Omaras 1 kg, imbiero sultys, druska, i T

cukrus, likeris, pipirai gt =

Konservuokite _omarg druskoje mazdaug i

10-15 minuciy, tada pasaukite | \Gi L e e

konvekcine orkaite ir virkite 12-15 min.,
Esant 140-160 ° temperaturai.
Traski vistiena

Ingredientai: Komplekte
Vistiena, truputis krakmolo, Siek tiek Konvekciné krosnelé 1
vyno, cukrus medus, actas Siltas Ziedas 1
vanduo Keptuvas 1
. V|st|enq nuplaukite ir nuvalykite Garintuvas 1
verdanciu vandeniu, o tada nedelsdami Apatiniai bégeliai 1
- Saltu vandeniu. Virsutiniai bégeliai 1
. Sumaisykite krakmola, istirpinkite Znyplés 1
cukry, medy ir actg su trupuciu Instrukcija 1
vandens. Misinj kelis kartus tepkite Pakuoté 1

viStiena teptuku. Kai vistiena isdzius,
{dékite jg | orkaite.

. Vistieng kepkite 20 min., Kai
temperatira yra 150 - 200 ° C. Tada



Techniniai duomenys

Galia: 1400 W
Nominali jtampa: 220-240 V
Nominalus daznis: 50 Hz
Nominali srove: 6.4 A
Talpa: 12-17 L
Grynasis svoris: 6,55 kg
Bendrasis svoris: 7,20 kg

Ekologiskas salinimas
Jus galite padéti apsaugoti aplinka! 5
Nepamirskite laikytis vietiniy taisykliy: neveikiancig elektros jranga atiduokite | atitinkama
atlieky salinimo centra.

Gamintojas pasilieka teise keisti prekiy specifikacijq ir dizaing.
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