KENWOQOD

MG450/MG470/MG474/MG510
INSTRUKCIJA












Saugos instrukcijos
e Prie§ maldami mésa, visada i§ pradziy jsitikinkite, kad i§ mésos yra paSalinti kaulai ir oda ir t. t.
e Maldami rieSutus, vienu metu dékite tik po kelis rieSutus, leiskite sriegiui juos jtraukti, ir tik tada
berkite daugiau riesuty.
e Visada atjunkite maitinimo laidg:
o prie§ montuodami arba iSmontuodami sudedamasias dalis;
o po naudojimo;
o pries§ atlikdami valymo darbus.
e Visada naudokite pridétg stimiklj. Niekada j tiekimo vamzd;j nekiskite pirSty ar kity jrankiy.
® |spé¢jimas — pjaustymo aSmenys yra astrus, tiek naudodami, tiek valydami bukite atsargiis.
e Prie§ jjungdami prietaisa, i§ pradziy jsitikinkite, kad priedas yra tvirtai jtaisytas savo padétyje.
e Sickiant iSvengti elektros Soko, niekada neleiskite suSlapti maitinimo blokui, laidui ar kistukui.
e Nickada nenaudokite pazeistos mésmalés. Atlikite prietaiso patikrg arba remonto darbus: zr. skyriy
»Aptarnavimas®.
e Nickada nenaudokite neleistiny ir nepatvirtinty priedy.
e Uztikrinkite, kad laidas nekaba vaikams pasiekiamoje vietoje. Laido pertekliy suvyniokite ant
laikiklio, esancio prietaiso gale.
e Sios mésmalés be priezitiros negali naudoti mazi vaikai arba sergantys asmenys.
e Biitina prizitiréti mazus vaikus bei uztikrinti, kad jie nezaidzia su prietaisu.
e Prietaisg naudokite tik jo numatytajai buitinei paskirciai.

Pries prijungiant prietaisa prie maitinimo tinklo
e [sitikinkite, kad elektros tiekimo tinklo specifikacijos sutampa su duomenimis, kurie pateikti
prietaiso apacioje.

Svarbios instrukcijos (galioja tik Jungtinéje Karalystéje)

e Laido vijos yra suzymétos toliau nurodytu budu:

Mélynos spalvos vija = neutrali;

Rudos spalvos vija = teka srové.

e Sis prietaisas atitinka Europos Bendrijos 89/336/EEB direktyva.

PrieS naudodami prietaisa pirmajj karta

1 Nuimkite visg jpakavima.

2. Nuplaukite sudedamasias prietaiso dalis. Zr. skyriy ,,PrieZiiros ir valymo instrukcijos®.
3. Laido pertekliy suvyniokite ant mésmalés gale esancio laikiklio.

Mésmalé

Maitinimo blokas;

Priedo isleidimo anga;

Tvirtinimo varztas;

J[jungimo / i§jungimo jungiklis;

Sieto montavimo vieta;

Eigos pakeitimo jungiklis;

Laido pertekliaus suvyniojimui skirtas laikiklis;
Verzliaraktis;

Apvali verzl¢,

Meésmalés sietai: smulkiam, vidutiniam ir stambiam smulkinimui;

SEISISICACIONISICRSIC)

®  Pjoviklis;

@ Sriegis;

@ Mesmalés korpusas;
@  Padéklas;

©  Stamiklis;

®  Stamiklio dangtelis;
@ Indas/ dangtis.



Surinkimo instrukcijos

1. Mésmalés korpuso viduje jtaisykite srieg].

2. Itaisykite pjoviklj — pjovimo pusé turi bati labiausiai nutolusioje padétyje @. Isitikinkite, kad
pjoviklis yra tinkamai jtaisytas — prieSingu atveju kils mésmalés paZeidimo pavojus.

3. Itaisykite mésmalés sieta ©. Uzdekite ant smaigo ] griovelj.

e Smulky sietg naudokite zaliai mésai, Zuviai, maziems rieSutams arba paruostai mésai, kai norite
iskepti ,,Separdo” pyraga arba netikra zuikj.

e Vidutinio ir stambaus smulkinimo sietus naudokite Zaliai mésai, Zuviai, rieSutams, darzovéms,
kietam stiriui arba nuluptiems ar dziovintiems vaisiams, kai ruosiate pudingg ar marmelada.

4. Neprivezdami jtaisykite apvalig verzle.

Mésmalés naudojimo instrukcijos
1. Sukdami prie§ laikrodZio rodykle atsukite tvirtinimo varzta ©, - tada stumkite priedg j iSleidimo

angg (4]

2. Pasukite prieda | viena, o tada j kitg puse, kol jis uzsifiksuos savo vietoje. Tada sukite tvirtinimo
varztg pagal laikrodzio rodykle ir ji priverzkite.

3. Ranka priverzkite apvalig verzlg.

4. Jtaisykite padékla. Po mésmale padékite inda/dangtj, j kurj kris maistas.

5. Pries malima uzSalusj maistg reikia atitirpinti. Supjaustykite mésa 2,5 cm (1) ploc¢io
juostelémis.

6. ljunkite prietaisa ©. Naudodami stimiklj, Svelniai stumkite j vidy maista. Vienu kartu dékite po
vieng gabélj. Nestumkite per stipriai — prieSingu atveju galite paZeisti mésmale.

e Jeigu naudojimo metu mésmalé sustoja arba uzsikerta, iSjunkite prietaisa. Kelias sekundes spauskite

eigos pakeitimo jungiklj (6] , kad i8laisvintuméte jstrigusj maistg. Atjunkite prietaisg nuo maitinimo
lizdo ir paSalinkite visg jstrigusig medziagg.

Mésmalés deSry kimsimo priedas

(» Pagrindo plokste*

© Didelis antgalis* (storoms desroms)

() Mazas antgalis* (plonoms desroms)
* Laikomi stamiklyje.

Norédami jsigyti deSry apvalkaly (Zarny), kreipkités | savo mésininkg arba uZsisakykite pastu iS ribotos
atsakomybés jmonés: ,,Natural Casing Company Ltd.“, pasto dézés kodas: 133, Farnham, Surrey
GU10 5HT, Anglija. Didelj antgalj naudokite kiauliy zarnoms, o mazg antgalj — aviy/ériuky Zarnoms.
Vietoje apvalkaly prie§ ruoSdami desras galite jas apvolioti duonos trupiniuose arba prieskoniais
pagardintuose miltuose.

Desry kims§imo priedo naudojimo instrukcijos

1. Jeigu naudojate Zarnas, i$ pradziy 30 minuciy mirkykite jas Saltame vandenyje.

2. Sukdami pries laikrodZio rodykle atlaisvinkite tvirtinimo varzta @, o tada stumkite prieda j
iSleidimo anga Q.

3. Pasukite prieda i viena, o tada j kitg puse, kol jis uzsifiksuos savo vietoje. Tada priverzkite
tvirtinimo varztg sukdami jj pagal laikrodZio rodykle.

4. Mésmalés korpuso viduje jtaisykite sriegi.

5. Jtaisykite pagrindo plokste @. Uzdekite ant smaigo ] griovelj.

6. Jeigu naudojate Zarnas, iSskleiskite jas naudodami vandens srove. Tada po tekancio vandens Ciaupu
pakiskite pasirinktg antgalj ir traukite Zarng ant antgalio.

7. Laikykite antgalj ant mésmalés ir ant jo priverzkite apvalia verzlg @ .

8. Itaisykite padékla.



9. Jjunkite prietaisg. Naudodami stiimiklj, Svelniai stumkite j vidy maistg. Vienu kartu dékite po vieng
gabelj. Nestumkite per stipriai — prieSingu atveju galite paZeisti mésmale. Prisipildant zarnai,
palaipsniui atleiskite jg nuo antgalio. Nepripildykite per daug.

10. Sukite zarng ir suformuokite desras.

Kiaulienos deSros receptas

100 g (4 uncijos) sausos duonos

600 g (112 svaro) kiaulienos, neriebios mésos ir lasiniy, supjaustytos juostelémis
1 kiauSinis, iSplaktas

5 ml (1 arbatinis Saukstelis) sumaiSyty druskos ir pipiry prieskoniy

1. Duong iSmirkykite vandenyje, o tada nuspauskite.

2. ] dubenj mésmale sumalkite kiaulieng.

3. Sudekite likusius ingredientus ir gerai sumaiSykite.

4. Suformuokite desras (zr. auks¢iau pateikta apraSyma).

5. Kepkite keptuvéje, ant groteliy arba iSkepkite, kol apskrus.

,»Kebbe*“ priedas
Formavimo priedas*
Kugis*

* Laikomi stimiklyje.

Kebabas yra tradicinis Vidurio Ryty $aliy patiekalas: tai gerai iSkeptos érienos ir ,,Bulgur kruopy
(skaldyty kviec¢iy) suktinukai su maltos mésos jdaru.

,»Kebbe“ priedo naudojimo instrukcijos
1. Sukdami pries laikrodzio rodykle atlaisvinkite tvirtinimo varzta ®, 0 tada stumkite priedg i

i8leidimo anga @

2. Pasukite priedg i viena, o tada j kitg puse, kol jis uzsifiksuos savo vietoje. Tada priverzkite
tvirtinimo varztg sukdami jj pagal laikrodZio rodykle.

3. Mésmalés korpuso viduje jtaisykite sriegj.

4. Ttaisykite formavimo prieda @ Uzdéekite ant smaigo j griovelj.

5. Jraisykite kagj ©.

6. Uzsukite apvalig verzle.

7. Ttaisykite padekla.

8. Jjunkite mésmale. Naudodami stimiklj $velniai stumkite j vidy misinj. Supjaustykite norimo ilgio
gabaléliais.

Idaryto kebabo receptas

ISoriniam apvalkalui

500 g (1 svaro ir 2 uncijy) €rienos arba avienos be riebaly, supjaustytos juostelémis
500 g (1 svaro ir 2 uncijy) ,,Bulgur* kruopy, nuplauty ir nusausinty

1 maZzas svogunas

1. Naudodami smulkaus malimo sietg pakaitomis sumalkite mésg ir kruopas, o pries smulkinant
paskuting mésos ir kruopy porcija, sumalkite svogiing.

2. SumaiSykite. Sumalkite dar du kartus.

3. Stumkite pro mésmale¢ naudodami kebaby darymo priedg (zr. aukS¢iau pateikta apraSyma).

Idarui

400 g (10 uncijy) érienos, supjaustytos juostelémis

15 ml (1 arbatinis Saukstelis) aliejaus

2 vidutinio dydzio svogtinai, smulkiai supjaustyti

5-10 ml (1-2 arbatiniai Sauksteliai) sumalty kvapiyjy pipiry



15 ml (1 arbatinis Saukstelis) paprastos druskos ir pipiry

1. Sumalkite érieng naudodami smulkaus malimo sieta.

2. Paskrudinkite svogiinus, kol jie jgaus geltong atspalvj. Sudékite ériena.
3. Sudékite likusius ingredientus ir kepkite dar 1-2 minutes.

4. Nupilkite visg riebaly pertekliy ir leiskite atvésti.

UZbaigimas

1. Naudodami kebaby gaminimo prieda stumkite apvalkalo misinj pro mésmalg.

2. Supjaustykite | 8 cm (37) ilgio gabalélius.

3. Norédami uzsandarinti, uzspauskite vieng vamzdelio galg. Jstumkite j kitg gala Siek tiek jdaro, bet
ne per daug, o tada uzsandarinkite.

4. Gerai apkepkite jkaitintame (190 °C) aliejuje. Kepkite apie 6 minutes arba kol apskrus.

Valymo ir prieziiiros instrukcijos
Maitinimo blokas
Nuvalykite drégnu skuduréliu, o tada nusausinkite.

Malimo priedas

1. Rankiniu biidu arba verzliarakeiu @ atsukite apvalig verzle ir iSmontuokite. Visas sudedamasias
prietaiso dalis nuplaukite Siltu, muilinu vandeniu, o tada nusausinkite. Jokiy prietaiso sudedamuyju
daliy neplaukite indaplovéje. Niekada nenaudokite sodos tirpalo.

2. V¢l atgal jtaisykite visas prietaiso sudedamasias dalis.

3. Sietus nuvalykite augaliniu aliejumi, tada suvyniokite j riebalams nelaidy (pergamentinj) popieriy —

taip iSvengsite spalvos pasikeitimo ar i§blukimo / riidijimo. Ant maitinimo bloko (8] yra 2 sietams
skirta laikymo vieta.

4. Jeigu malimo prieda laikote ant prietaiso, ant padéklo kaip dangtj, apsaugantj nuo dulkiy, uzdékite
inda/dangtj.

5. Jus galite nuo stimiklio nuimti dangtj ir viduje laikyti desry ir kebaby gaminimui skirtus priedus.

Klienty aptarnavimas ir pagalba
e Jeigu pastebite laido pazeidimus, dél saugumo priezasCiy jj pakeisti gali tik ,,Kenwood* bendrové
arba jgaliotasis ,,Kenwood* remonto centras.

Jeigu jums reikia pagalbos dél:

e naudojimosi prietaisu; arba

e aptarnavimo darby, atsarginiy daliy arba remonto darby (tiek galiojant garantijai, tiek tada, kai ji jau
pasibaigusi),

Susisiekite su parduotuve, kurioje jsigijote prietaisa.



