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1. Naudojimo instrukcija

Perskaitykite €ia esancig informacijg, kad greitai susipazintuméte su savo prietaisu ir galé-
tuméte panaudoti jo funkcijas.

Vakuumavimo aparatas jums tarnaus daug mety, jei jg tinkamai naudosite ir prizitresite.
Linkime maloniai ja naudotis!

1.1 Informacija Sioje instrukcijoje
Si naudojimo instrukcija pridéta prie vakuumavimo aparato (toliau — prietaiso), joje pateikta
svarbi informacija apie pirmajj prietaiso paleidima, saugg, naudojimo paskirtj ir priezitra.

Naudojimo instrukcija visada turi bati prie prietaiso. Batina perskaityti naudojimo instrukcija,
o kiekvienas asmuo, kuris naudosis prietaisu, yra atsakingas uz:

» eksploatacijg;

* naudojimg;

» gedimy nustatymg bei Salinimg ir (arba)

+ valyma.

» Naudojimo instrukcijg laikykite saugioje vietoje ir perduokite jg kitam savininkui kartu su
prietaisui.

1.2 Jspéjamosios pastabos

Toliau pateiktos jspeéjamosios pastabos, pateiktos Sioje instrukcijoje, aprasytos toliau.
A PAVOJUS
Sio lygio jspéjamoiji pastaba nurodo galima pavojinga situacija.
Jei pavojingos situacijos nevengiama, ji gali baigtis mirtimi arba rimtais kiino
suzalojimais.
P Laikykités tokio jspéjimo nurodymuy, kad iSvengtuméte mirties ar rimto kdino
suzalojimo pavojaus.

A |SPEJIMAS

Sio lygio jspéjamoiji pastaba nurodo galima pavojinga situacija.

Jei pavojingos situacijos nevengiama, ji gali baigtis rimtais suzalojimais.

» Laikykités tokio jspéjimo nurodymuy, kad iSvengtuméte rimto kiino suzalojimo.

A DEMESIO

Sio lygio jspéjamoiji pastaba nurodo galima pavojinga situacija.

Jei pavojingos situacijos nevengiama, ji gali baigtis lengvais ar vidutiniais
suzalojimais.

» Laikykités tokio jspéjimo nurodymuy, kad iSvengtuméte kiino suzalojimo.

ATKREIPKITE DEMES]

Tokio tipo pastaba nurodo papildoma informacija, kuri padés papras€iau naudoti
prietaisa.




1.3 Atsakomybés apribojimas

Visa su prijungimu, naudojimu ir priezidra susijusi techniné informacija, duomenys ir pas-
tabos visiSkai atitinka duomenis spausdinimo metu ir sudaroma panaudojant geriausias
masy zinias ir iSmanyma, atsiZzvelgus j sukauptg patirtj ir iSvadas.

Nepriimamos jokios pretenzijos dél Sioje instrukcijoje pateiktos informacijos, iliustracijy ar
aprasymuy.

+ Gamintojas visiSkai neatsako uz Zalg, atsiradusia:

* nesilaikant instrukcijos nurodymuy;

* naudojant ne pagal paskirtj;

* netinkamai remontuojant;

» perdarant ar keiciant prietaiso techninius duomenis;

* naudojant gamyklos nepatvirtintas atsargines dalis.

Prietaiso modifikacijos nerekomenduojamos ir joms garantija netaikoma.

Visi vertimai atliekami masy ziniomis. Mes neprisiimame jokios teisinés atsakomybés uz
vertimo klaidas, net jei vertimas buvo atiliktas masy ar su masy nurodymu. VokiSkas origi-
nalas lieka iSimtinai privalomas.

1.4 Autoriy teisiy apsauga

Saugomos autoriy teisés j §j dokumenta.

,Braukmann GmbH* pasilieka visas teises, jskaitant fotomechaninio kopijavimo, dauginimo
ir platinimo pasitelkus specialius procesus (pvz., duomeny apdorojimg, duomeny laikme-
nas, duomeny tinklus), net i$ dalies.

Atsizvelgiama j turinj ir techninius pakeitimus.

2 Sauga

Siame skyriuje pateikiami svarbis prietaiso naudojimo saugos jspéjimai.
Prietaisas atitinka saugos reikalavimus. Netinkamas naudojimas gali baigtis kiino suzaloji-
mu arba Zala turtui.

2.1 Numatytoji paskirtis

Sis prietaisas skirtas tik naudoti tik buityje, uzdarose patalpose maiseliams ir skardinéms
dézutéms, taip pat folijai vakuumuoti.

Panaudojimas kitu tikslu arba Siame aprasyme neminimu tikslu laikomas nesuderinamu su
numatytgja paskirtimi.

A |SPEJIMAS

I?avojus naudojant ne pagal paskirtj!

Sis prietaisas gali kelti pavojy, jei bus naudojamas ne pagal paskirtj ir (arba)

kitais tikslais.

P Prietaisg naudokite tik pagal numatytajg paskirtj.

P Laikykités Sioje naudojimo instrukcijoje aprasyty procedariniy priemoniy.
Nepriimamos pretenzijos deél bet kokio pobldZzio zalos, patirtos naudojant prietaisg ne pa-
gal paskirt;.

Vartotojas prisiima asmenine atsakomybe rizikos atveju.




2.2 Bendra saugos informacija

ATKREIPKITE DEMES]

Laikykités toliau pateikty bendry saugos jspéjimy, susijusiy su saugiu prietaiso

naudojimu.

» Prie$ naudodami prietaisa, patikrinkite jj, ar néra jokiy matomy iSoriniy pazeidimy.
Niekada nenaudokite sugadinto prietaiso.

» Jei laidas pazeistas, reikés, kad specialy laidg prijungty kvalifikuotas elektrikas.

» Sj prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, asmenys su mazesniais fiziniais,
jiems duodami nurodymai, kaip saugiai naudoti ir supazindinama su susijusiais
pavojais.

v

Vaikams negalima zaisti su prietaisu.

v

Tik gamintojo apmokyti kvalifikuoti elektrikai gali atlikti visus reikiamus remonto
darbus. Netinkamai atlikus remontg, gali kilti pavojus vartotojui.

» Tik gamintojo jgalioti techninés priezilros skyriai gali atlikti prietaiso remonto darbus
garantiniu laikotarpiu, kitaip garantinés teisés bus anuliuotos ir negalios bet kokios
po to patirtos Zalos atveju.

» Sugadintos dalys visada turi bati pakeistos originaliomis atsarginémis dalimis. Tik
tokios dalys uztikrins, kad bus vykdomi saugos reikalavimai.

» Nepalikite veikiancio prietaiso be priezidros.

» Atjungdami visada laikykite uz kiStuko, o ne laido, kad iSvengtuméte bet kokios
Zalos.

» Niekada nemerkite prietaiso j vanden; ar kitus skyscius.

» Norédami tinkamai laikyti, dangtj Siek tiek pridarykite, bet neuzdarykite — taip gali
deformuotis gumos ir tai turés jtakos aparato funkcionavimui.

2.3 Pavojaus saltiniai

2.3.1 Pavojus nudegti

A |SPEJIMAS

Laikykités toliau pateikty saugos nurodymy, kad nenudegtuméte ar
nenusiplikytuméte patys, arba nepakenktuméte kitiems.

» Saugokités, kad nenudegtuméte, niekada nelieskite sandarinimo juostos, kai
prietaisas veikia.




2.3.2 Gaisro pavojus

A |SPEJIMAS

Kai prietaisas naudojamas netinkamai, galimas gaisro pavojus.

Laikykités toliau pateikty saugos nurodymuy, kad iSvengtuméte gaisro pavojaus.
» Nestatykite prietaiso Salia degiy medziagy.

P Laikykite §j prietaisg atokiai nuo Silumos $altiniy (dujy, elektros, degikliy, viryklés).

2.3.3 Pavojus dél elektros jtampos

A PAVOJUS

Esant kontaktui su faziniais laidais ar sudedamosiomis dalimis galimas mirtinas

pavojus!

Laikykités toliau pateikty saugos nurodymuy, kad iSvengtuméte pavojy dél elektros

jtampos.

Jei laidas pazeistas, reikés, kad specialy laidg prijungty kvalifikuotas elektrikas.

» Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas pazeistas, jei jis tinkamai neveikia
arba yra paZzeistas ar buvo numestas. Jei maitinimo laidas paZzeistas, jj turi pakeisti

gamintojas ar jo techninés priezitros skyrius ar kitas kvalifikuotas asmuo, kad buty
iSvengta pavojy.

» Jokiomis aplinkybémis neatidarinékite prietaiso korpuso. Galimas elektros $oko
pavojus palietus fazinius laidus ar pakeitus elektros ar mechanine struktirg. Be to,
gali atsirasti funkciniy prietaiso gedimy.

» Pries jungdami prietaisa j lizdg arba jam veikiant sitikinkite, kad jdsy rankos sausos.

2.4 Maisto produkty laikymo saugos informacija

Sis vakuumavimo aparatas pakeis produkty pirkimo ir laikymo jprogius. Kai tik jprasite va-
kuumuoti, tai taps nepakeiCiama maisto produkty ruoSimo dalimi.

Naudodami §j prietaisg laikykités tam tikry reikalavimy, kad uztikrintuméte produkty kokybe
ir sauga.

ATKREIPKITE DEMES]

P Jei greitai gendantys produktai buvo Sildomi, atitirpinami ar laikomi ne Saldytuve,
nedelsdami juos suvartokite.

» Prie$ vakuumuojant bdtina nusiplauti rankas, taip pat turi bati Svards visi indai ir
pavirSiai, kurie bus naudojami maisto produktams ruosti ir vakuumuoti.

» Vakuumavimo aparatu paruostus greitai gendancius produktus nedelsdami sudékite
j Saldytuvag ar Saldiklj, nepalikite jy kambario temperataroje.

P Sausy maisto produkty, tokiy kaip rieSutai, kokosas ar grtidai, galiojimo laikas bus
ilgesnis, jei jie bus laikomi sandariose pakuotése ir tamsioje vietoje. Deguonis ir
auksta temperatura paveikia daug riebaly turinCius produktus ir dél to jie apkarsta.




ATKREIPKITE DEMES]

» Prie$ sandarindami kai kuriuos vaisius ir darzoves, tokius kaip obuoliai, bananai,
bulvés ar Sakniavaisiai, nulupkite juos — taip jie galios ilgiau.

P Kai sandarinate tokias darzoves kaip brokoliai, kalafiorai ir kopdstai, kad galétuméte
jas laikyti Sviezias Saldytuve, jos iSskirs tam tikrg dujy kiekj, todél prieS sandarinant
jas reikia nuplikyti ir uzsaldyti.

3 Pradzia
Siame skyriuje nurodoma, kaip saugiai iSpakuoti ir paruosti naujg prietaisa.

3.1 Pakavimo saugos informacija

A PAVOJUS

Su pakavimo medziagomis negalima zaisti. Yra pavojus uztroksti.
P Neleiskite vaikams Zaisti su pakavimo medziagomis, nes yra pavojus uztroksti.

3.2 Komplektacija

Prie vakuumavimo aparato ,GourmetVAC 480" pridéti Sie komponentai:

* Vakuumavimo aparatas ,GourmetVAC 480“

* 10 aukstos kokybés maiseliy (20 x 30 cm)

* 1 maiSeliy rulonas (30 cm x 3 m)

* 1 vakuumavimo zarna

* Naudojimo instrukcija

P Patikrinkite krovinio komplektacijg ir ar néra kokiy nors matomy pazeidimy.

» Nedelsdami informuokite vezZéja, draudimo jmone ir tiekéjg apie trikstamus krovinio
komponentus ar pazeidimus, atsiradusius netinkamai supakavus ar transportuojant.

3.3 Vakuumavimo nauda ir privalumai

Sandarinti maisto produktai ilgiau galioja ir iSlaikomi Sviezi ir skanis. Apskritai vakuumuo-
jant produktai iSlieka Sviezi astuonis kartus ilgiau, nei pasirinkus kitus tradicinius maisto
produkty laikymo bldus. Toliau pateikti tik kelios galimybés panaudoti vakuumavimo apara-
ta.

» TermiSkai apdorokite i$ anksto, kad galétuméte sandarinti ir laikyti porcijomis patiekalus.

* Maisto produktus i$ anksto paruoskite iSkyloms gamtoje, turistinéms iSvykoms ar pikni-
kams.

« Saldytus maisto produktus saugokite nuo nusalimo.

» Pakuokite tokius maisto produktus kaip mésa, Zuvis, paukstiena, juros gérybés ir darzo-
vés, kad galétuméte laikyti Saldiklyje ar Saldytuve.

» Pakuokite tokius sausus produktus kaip pupelés, rieSutai ir gridai, kad jie ilgiau iSsilaiky-
ty.




» Galima pakuoti ne tik maisto produktus. Laikykite sausus ir Svarius tokius iSkyloms rei-
kalingus reikmenis kaip degtukai, pirmosios pagalbos vaistinélé ir drabuziai. Laikykite
paruo$tas signalines raketas automobilio avarijos atvejui. Svariai laikykite kolekcionuoja-
mus daiktus.

3.4 ISpakavimas
Atsargiai nuimkite pakavimo medziagas ir iSimkite prietaisg iS kartoninés dézés.
3.5 Pakuotés iSmetimas

,Caso" tiki perdirbimo svarba ir parenka akavimo medziagas, kurios ne tik apsaugo prie-
taisg nuo sugadinimo transportavimo metu, bet ir gali bati perdirbamos mazinant bet kokj
poveik| aplinkai.

s Pakuote grgzinant | medziagy perdirbimo ciklg, taupomos Zaliavos ir sumazinamas
® @ Kkaupiamy atlieky kiekis. Visas nebereikalingas pakavimo medziagas pristatykite |
- perdirbamy atlieky surinkimo punktg, kad buty perdirbtos.

ATKREIPKITE DEMES]

» Jei jmanoma, originalig prietaiso pakuote iSsaugokite, kol galioja prietaiso garantija,
kad prietaisg bty galima vél tinkamai supakuoti, jei prireikty.

3.6 Paruosimas

3.6.1 Reikalavimai vietai

Siekiant uztikrinti saugy ir sklandy prietaiso darbg, stovejimo vieta turi atitikti toliau nurody-
tas saglygas.

 Prietaisg batina statyti ant tvirto, lygaus ir horizontalaus pavirsiaus, kuris gali iSlaikyti va-
kuumavimo aparatg ir maksimaly maisto produkty, kurie bus sandarinami, svorj.

* Rinkités statyti atokiau nuo vaiky, kad jie nepasiekty jkaitusio prietaiso sandarinimo juos-
tos.

* Nestatykite prietaiso jkaitusioje, drégnoje patalpoje ar Salia degiy medziagy.

» Kad prietaisas tinkamai veikty, bitina tinkama oro cirkuliacija. Statydami prietaisg palikite
10 cm tarpus i$ visy pusiy.

« Kai prietaisas veikia, nejudinkite jo.

* Elektros lizdas turi bati lengvai pasiekiamas, kad maitinimo laidg kritiniais atvejais baty
nesunku atjungti.

« Sio prietaiso montavimo ir surinkimo darbus nestacionariose vietose (pvz., laivuose) turi
atlikti specializuotos jmonés/elektrikai, garantuojantys saugaus prietaiso naudojimo saly-
gas.




3.7 Elektros jungtis

Siekiant uztikrinti saugy ir sklandy prietaiso darbg, batina laikytis toliau pateikty nurodymy

s

Prie$ jungdami prietaisa, palyginkite duomeny lenteléje nurodytus prijungimo duomenis
(jtampg ir daznj) su elektros tinklo duomenimis. Sie duomenys turi atitikti, kad nebuty
pakenkta prietaisui. Jei abejojate, kreipkités j kvalifikuotg elektrika.

Elektros lizdas turi bati apsaugotas 16 A saugos jungikliu.
Keliy kiStuky naudojimas yra nerekomenduojamas, nes dél to gali kilti gaisro pavojus.

Jsitikinkite, kad maitinimo laidas nepazeistas ir neprijungtas po orkaite ar ties jkaitusiais
ar astriais pavirsiais.

Prietaiso elektrinés dalies saugumas uztikrinamas tik tada, kai prietaisas prijungiamas
prie tinkamai jrengtos jzeminimo sistemos. Operacijos naudojant elektros lizdg be apsau-
ginio jzeminimo yra draudZiamos. Jei abejojate dél namuose jrengtos elektros instaliaci-
jos, pasikonsultuokite su kvalifikuotu elektriku. Gamintojas neatsako uz gedimus, atsira-
dusius dél to, kad néra jZeminimo sistemos arba ji pazeista.

3.7.1 ligintuvai

Jei naudojamas ilgintuvas:
P ilgintuvo elektros vardiné jtampa turéty bati tokia pati kaip prietaiso elektros vardiné
jtampa;

P laidas turéty bati iSdéstytas taip, kad nebdty nukares per spintelés ar stalo virSy, kur
ji gali nutraukti vaikai arba j jj galima jsipainioti.

4 Bendra apzvalga

Siame skyriuje bendrai aptariamas vakuumavimo aparatas ir paaikinamos kai kurios pa-
grindinés funkcijos.

4.1 Prietaiso schema

1 Eigos LED indikatoriai: rodo darbo proceso eigg

1\
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2 kabliukai dang€iui uzsklesti

3 sandarinimo profilis

4 virSutiné guma + 8 apatiné guma
5 skydelis

6 jungtis vakuumavimo zarnai

7 sandarinimo juosta: jg sudaro kaitinimo viela, padengta teflono sluoksniu, kuris leidzia
maiselj uzsandarinti, bet neprilimpa prie juostos.

A PAVOJUS

Laikykités toliau pateikty saugos jspéjimy, kad sumazintuméte pavojy nudegti.

» Niekada nelieskite sandarinimo juostos, kai aparatas veikia.

9 nuimama sandarinimo kamera: atvirg maiselio galg batina déti j kameros vidy. Si funk-
cija uztikrina, kad oras nebus iSleistas i maiselio ir paSalintas skyscio perteklius. Lengva
iSimti ir valyti.

10 pjoviklis

11 vakuumavimo zarna

11



4.1 Valdymo skydelis

Automatische Deckelverriegelung

Marinieren

DRVOD = 1=

Vakuum & Vakuum & .
Speichern schweillen schweiflen SchweiBen  Vakuumstarke Stopp Behalter

trocken feucht

Indikatoriai
Indikatorius Atminties funkcija
Rodo, kad atminties funkcija jjungta.

Vakuumavimo ir sausojo sandarinimo indikatorius (Vakuum & Schweifen trocken)
Rodo vykstant vakuumavimo ir sandarinimo procesg

Vakuumavimo ir drégnojo sandarinimo indikatorius (Vakuum & SchweiRen feucht)
Rodo vykstant vakuumavimo ir sandarinimo procesg

Sandarinimo indikatorius (SchweifRen)

Rodo vykstant maiSelio sandarinimo be vakuumavimo procesg

Reguliuojamo vakuumavimo indikatorius (Vakuumstarke)

Rodo vykstant vakuumavimo procesg

Konservavimo indikatorius (Marinieren)

Rodo vykstant konservavimo skardinése dézutése procesg

Vakuumavimo skardinése dézutése indikatorius (Behalter)

Rodo vykstant vakuumavimo skardinése dézutése procesg

Mygtukai

Atminties mygtukas

Jjungia atminties funkcijg ,V-Memory*

Vakuumavimo ir sausojo sandarinimo mygtukas (Vakuum & Schweifen trocken)

Maisto produkty sausajam vakuumavimui parinkimas. Oras iSsiurbiamas i§ maiselio (vaku-
umuojama) iSkart, kai tik apdorojamas maiselis uzsandarinamas.

Vakuumavimo ir drégnojo sandarinimo mygtukas (Vakuum & Schweien feucht)

Drégny arba konservuojamy vakuumuojamy maisto produkty parinkimas. Oras iSsiurbia-
mas i maiselio (vakuumuojama) iSkart, kai tik apdorojamas maiselis uzsandarinamas.

Sandarinimo funkcijos mygtukas (Schweifen)
MaiSelis uZzsandarinamas be vakuumavimo
Reguliuojamo vakuumavimo mygtukas (Vakuumstarke)

Kai tik paspausite mygtukg, oras iS maiselio iSsiurbiamas. Kai atleisite mygtukg, procesas
bus sustabdytas. Po to turite uzsandarinti maiselj, naudodami sandarinimo funkcijg.
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Sustabdymo mygtukas

Bet kuriuo metu galite vakuumavimo ir sandarinimo procesg sustabdyti.
Konservavimo mygtukas (Marinieren)

Paspauskite norédami konservuoti maisto produktus skardinése dézutése.
Vakuumavimo skardinése dézutése mygtukas (Behalter)

Per vakuumavimo zZarng oras iSsiurbiamas iS vakuumuojamos skardinés dézutes.

4.3 Duomeny lentelé

Duomeny lentele su prijungimo duomenimis ir charakteristika galima rasti ant prietaiso
nugarelés.

5 Naudojimas

Siame skyriuje pateikiami nurodymai, kaip tinkamai naudoti vakuumavimo aparatg.

5.1 Sandarinimo pagrindai

Po kiekvieno sandarinimo seanso ir prieS pradédami darbg, patikrinkite ir jsitikinkite, kad
prietaisas ir visi priedai yra Svarus ir néra jokiy maisto likuc€iy. Laikykités valymo nurodymuy,
pateikty skyrelyje ,Valymas ir priezitra®“.

1 veiksmas. Atidarykite dangtj ir tinkamo maiSelio atvirgjj krastg padékite j vakuumavimo
kamera.

2 veiksmas. Uzdarykite dangtj. Automatiniu dangcio fiksatoriumi prietaisas automatiskai
uzrakina vakuumavimo kamera, kai pradedamas procesas.

3 veiksmas. Atidarykite dangtj, kai prietaisas supypsi.

5.2 Maiseliai ir rulonai

Vakuumavimui naudokite tik specialius maiselius ir rulonus. Nenaudokite kity medziaguy,
tokiy kaip maistiné plévelé. Visi rulonai ir maiseliai, pristatomi ,CASO", tinkami termiskai
apdoroti po vakuumavimo (sous vide).

Be to, vakuumavimo rulonai ir maiSeliai gali bati atitirpinami ir Sildomi mikrobangy krosnelée-
je esant temperatuarai iki 70 °C.

Naudodami kity gamintojy rulonus ir maiselius jsitikinkite, ar jie taip pat tinkami naudoti
mikrobangy krosneléje ir tinkami virti po to, kai vakuumuojami. Atkreipkite démesj, kad Sis
vakuumavimo prietaisas gali bati naudojamas tik su suformuotais maiseliais. IS ,CASO*
galite jsigyti jvairiy skirtingy maiseliy.
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5.3 Produkty konservavimas vakuumuojant

Pastatykite prietaisg sausoje vietoje. sitikinkite, kad darbo vietoje prieSais prietaisg néra
klia€iy ir yra pakankamai vietos maisto maiSeliams.

1.
2.

3.

Sudékite produktus, kuriuos norite uzsandarinti, j maiselius.

Nuvalykite ir iStiesinkite atvirg maiSelio gala, jsitikindami, kad atviry galy juostos nesusi-
glamziusios ir visiSkai lygios.

Jsitikinkite, kad abi maiselio juostos yra vakuumavimo aparato konteineryje (zr. 1 veiks-
ma).

Uzdarykite dangtj (Zr. 2 veiksma).

Paspauskite mygtukg ,Vakuum & schweilen® (sausojo arba drégnojo vakuumavimo).

Pradés mirkséti atitinkamas LED indikatorius, o mai$elis bus automatiskai vakuumuoja-
mas ir sandarinamas.

Kai prietaisas pyptelés, atidarykite dangtj (zr. 3 veiksma).

Jvertinkite, kaip atrodo uzsandarintas maiSelis; sandarinimo vietoje turéty bati matoma
juosta ir neturéty bati nelygumuy, kitaip gali bati ne visiSkai uzsandarinta.

Jei prireikia nutraukti sandarinimo procedirg (pvz., maiselis netinkamai padétas), pir-
miausiai paspauskite sustabdymo mygtukg, o tada dangcio uzraktus-mygtukus.

ATKREIPKITE DEMES]

>

\ A 4

| maiSelj nedékite per daug maisto; palikite pakankamai vietos atvirame maiselio
gale, kad jj buty galima tinkamai padéti ant vakuumavimo aparato plokstes.

Neslapinkite atviro maiSelio galo. Drégnus maiSelius gali bati sunku gerai
uzsandarinti.

Prie$ vakuumuodami paspauskite maiselj, leisdami papildomam orui ieiti i$
maiSelio. Jei maiSelyje bus per daug oro, bus nepakankamai iSsiurbta oro.

Jei sandarinami maisto produktai yra asStriais krastais, tokie kaip kaulai, spageciai ar
véziagyviai, suvyniokite krastus | virtuvinj ranksluostj, kad nepradurty maiselio.

Sitloma per minute uZsandarinti vieng maiselj, kad prietaisas pakankamai atvésty.

Norédami sandarinti maiSelius su skysciu, pavyzdziui, sriuba ar troskiniu, pirmiausiai
tokius produktus uzsaldykite keptuvéje ar gradinto stiklo inde, uZzsandarinkite,
uzklijuokite etiketes ir kuo greicCiau sudékite | Saldiklj, kol neatitirpo.

Trumpai pavirkite darZzoves verdanCiame vandenyje arba jstatykite | mikrobangy
krosnele, atvésinkite jas, o tada uzsandarinkite tinkamomis porcijomis.

Sandarindami produktus, kurie nesaldyti, palikite maiSelyje papildomus kelis
centimetrus, kad likty vietos pléstis Saldant. Suvyniokite mésg ar zuvj j popierinj
ranks$luostj ir sandarinkite su popieriniu rankSluosc€iu maiselyje, tai padés sugerti
drégme iS produkty.

PrieS dédami tokius maisto produktus kaip tortiljos, lietiniai ar mésainiai, naudokite
vaskinj arba pergamentinj popieriy tarp ju, taip bus lengviau iSimti norimg porcijy
kiekj ir iSkart likusius jdéti j Saldikl].
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5.4 Maiseliy gaminimas naudojant maiseliy rulong

—_—

. ISvyniokite norimo ilgio folijos ir tiksliai atpjaukite reikiamo ilgio maisel].

Atidarykite dangtj ir padékite vieng maisSelio galg ant vakuumavimo kameros, tada dang-
tj uzdarykite (Zr. 1 veiksma).

Uzdarykite dangtj.

Paspauskite mygtukg ,Schweillen ir pradés mirkséti atitinkamas LED indikatorius.

Kai LED indikatorius iSsijungs, maiSelis bus uzsandarintas.

. Dabar turite individualaus dydzio maisel;.

ATKREIPKITE DEMES]

P Uztikrinkite, kad norimas naudoti maiselis yra bent 8 cm ilgesnis uz maisto produktg.
Pridékite papildomus 2 cm kiekvieng kartg, kai maiSelis naudojamas pakartotinai.

N

o oA w

5.5 Reguliuojamo vakuumavimo stiprumo funkcijos naudojimas

Kadangi vakuumavimo slégis bina per stiprus tam tikriems produktams ir dél to jie gali bati
sutrinti maiselyje, galite pareguliuoti vakuumavimo proceso trukme ir stipruma, pasitelke
reguliuojamo vakuumavimo stiprumo funkcijg. Taip galite pareguliuoti vakuumavimo stipru-
ma, atsizvelgdami j vakuumuojamg produktg, taip pat sandarinti minkStus produktus (pvz.,
uogas), jy nesutrindami.

Reguliuojant trukme ir slégj, nesutrinami jautras produktai. Taip pat Sig funkcijg galite nau-
doti pakuodami sultingus produktus, kad neiSsiskirty ir neiSbégty sultys.

Reguliuojamas vakuumavimo stiprumas

1. Sudékite produktus, kuriuos norite laikyti maiselyje.

2. Nuvalykite ir iSlyginkite atvirgjj maiSelio galg ir jsitikinkite, kad ant atvirojo galo néra
rauksliy.

3. |sitikinkite, kad atvirasis maiSelio galas yra ant vakuumavimo kameros gumos. Taip uzti-
krinama, kad bus vakuumuojama.

4. Uzdarykite dangtj. Paspauskite mygtuka ,Vakuumstarke®. Kai tik paspausite §j mygtuka,
bus pradétas siurbti oras. Kai tik mygtukg atleisite, procesas bus sustabdytas. Taigi jus
galite tiksliai kontroliuoti vakuumavimo procesg ir neleisti iSspausti skysciy. Laikykite
mygtukg nuspaustg tol, kol pasiekiamas reikiamas vakuumavimo lygis.

5. Tada paspauskite mygtuka ,Schwei3en® ir uzsandarinkite maiselj.

** Paspauskite mygtukg ,Stop“, norédami nutraukti procesa.

5.6 ,,V-Memory*“ funkcijos naudojimas

Naudodami ,V-Memory“ funkcijg, galite pakartoti paskutine operacija.

Pavyzdziui, galite naudoti reguliuojamo vakuumavimo stiprumo funkcijg, norédami vakuu-
muoti minkStus produktus ir po to juos uzsandarinti. Naudodami ,V-Memory* funkcijg galite
8] procesg pakartoti tokiu paciu vakuumavimo stiprumu, taip galite vakuumuoti didesnj kiekj
mink&ty produkty.
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Padékite maiSelj j vakuumavimo kamerg kaip jprastai. Uzdarykite dangtj. Atlikite norimg
operacijg. Padékite kitg maiselj j vakuumavimo kamerg. Paspauskite mygtukg ,Memory*,
kad buty atkurta paskutiné operacija. Prietaisas pakartos paskutine operacija, pvz., regu-
liuojamo vakuumavimo stiprumo ir sandarinimo.

ATKREIPKITE DEMES]

» Jei norite pakartoti reguliuojamo vakuumavimo stiprumo funkcijg, pasirdpinkite, kad
maiSelio taris buty mazdaug toks pats, kitu atveju minksti produktai galiausiai gali
bati sutrinti.

5.7 Skardiniy dézuciy sandarinimas

Nuvalykite skardinés dézutés virSy, pagrindg ir jsitikinkite, kad ji Svari ir sausa.

| skardine déZute sudékite produktus ir neperpildykite jos, kad dangtelis tinkamai liestysi su
skardinés dézutés krastais. Uzdarykite dangtel].

Vieng Zarnelés galg pritvirtinkite prie oro jleidimo angos, o kitg zarnelés galg — skardinés
dézutés dangtelio viduryje esancios angos.

Uzdarykite dangtj. Paspausdami mygtukg ,Behalter”, pradekite vakuumavimg. Noréda-
mi jsitikinti, kad tarp dangtelio ir skardinés dézutés néra oro nuotekio, ranka prispauskite
dangtelj pradedami vakuumavimg. Prietaisas sustos automatiskai, kai bus pasiektas pa-
kankamas slegis.

Nuimkite zarnele nuo skardinés dézutés arba iSkart patraukite, kai tik darbas uzbaigiamas.

5.8 Konservavimas vakuumuotuose maiseliuose

Padékite norimg vakuumuoti maiselj j vakuumavimo kamerg ir paspauskite ,Marinieren®
(kad bty uzkonservuota). Jei norite konservuojamg maiselj uZzsandarinti, paspauskite san-
darinimo mygtukg ,Schweil3en®, kad konservuojamas maiselis bty uZzsandarintas.

5.9 Konservavimas skardinése dézutése

Nuvalykite skardinés dézutés virSy, pagrindg ir jsitikinkite, kad ji Svari ir sausa.

| skardine dézute sudékite produktus ir neperpildykite jos, kad dangtelis tinkamai liestysi su
skardinés dézutés krastais. Uzdarykite dangtel;.

Vieng zarnelés galg pritvirtinkite prie oro jleidimo angos, o kitg zarnelés galg — skardinés
dezutés dangtelio viduryje esancios angos.

Uzdarykite dangtj. Paspausdami mygtukg ,Marinieren”, pradékite darbg.

Proceso metu SvieCia busenos indikatorius. Pasibaigus vakuumavimui, oras bus iSleistas
automatiskai; prietaisas atliks 5 ciklus.

Kai indikatorius uzges, konservavimo procedura bus baigta. IS skardinés déZutés jungties
ar dangcio iStraukite zarnelés prieda.
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5.10 Pjoviklio naudojimas

Norédami norimoje vietoje nupjauti plévele, atrakinkite pjoviklio mygtukus iS abiejy pusiy.

Pjoviklj spauskite taip, kad folija baty tvirtai laikoma. Braukite pjovikliu per folijg. Pastumkite

atgal j vietg, kol uZsifiksuos.

5.11 Uzsandarinto maiselio atidarymas

Nukirpkite zirklémis ar nupjaukite pjovikliu tiesiai palei sandarinimo linija.
5.12 Laikymas

Prietaisg laikykite vertikalioje padétyje, vaikams nepasiekiamoje vietoje.
P ISjunkite iStraukdami kistuka i$ lizdo.
» Panaudoje prietaisg ir prie$ valydami visada iSkart i$ lizdo iStraukite kiStuka.

» Kad laikytuméte tinkamai, Siek tiek priverkite dangtj, bet neuzdarykite iki galo, nes
taip gali deformuotis gumos, o tai turés jtakos prietaiso funkcijoms.

6 Valymas ir prieziura
Siame skyriuje supazindinama su svarbiais nurodymais, kaip tinkamai valyti ir prizidréti
vakuumavimo aparatg.

6.1 Saugos informacija

A PAVOJUS

Laikykités toliau pateikty saugos jspéjimuy, pries pradédami valyti prietaisa, kad

iSvengtuméte zalos prietaisui ir kiino suzalojimy.

» Norint uztikrinti optimaly darbg, prietaisg batina reguliariai valyti. Jei reguliariai
nesiripinama prietaiso Svara, galimi gedimai, taip pat kyla pavojus saugumui ir
sveikatai.

» Prie$ valydami vakuumavimo aparatg, iStraukite kistuka i$ lizdo.

v

Panaudojus sandarinimo juosta jkaista. Palaukite, kol prietaisas atvés. Laukdami
ilgiau bereikalingai apsunkinsite valyma ir jis gali bati nejmanomas krastutiniais
atvejais. Kai susikaupia per daug neSvarumuy, prietaisas gali netgi sugesti.

v

Jei drégmé prasiskverbia | prietaisg, gali bati sugadintos elektroninés dalys.
UZztikrinkite, kad j prietaiso vidy nepatekty vanduo.

Nenaudokite agresyviy ir abrazyviniy valymo priemoniy.
Sunkiai jveikiamy neSvarumy nebandykite gramdyti astriais jrankiais.

Prie$ vél naudodami gerai iSdziovinkite.

vvyvwvyy

Prietaiso nemerkite j vandenj ar kitus skyscius.
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6.2 Valymas

@ Prietaiso iSoré
Prietaiso iSore Sluostykite drégna Sluoste ar kempine ir Svelniu muilu.
@ Prietaiso vidus

Prietaiso viduje visus maisto ar skyscio liku€ius nuvalykite popieriniu ranksluosciu.

€ Aparato vidus

Prietaisas turi iSimamg vakuumavimo kamerg. Kamerg valykite Siltu muiluotu vandeniu
ir gerai iSdziovinkite, pries vél jstatydami. Patikrinkite, ar vakuumavimo kamera tinkamai
jstatyta.

€ Maiseliy plovimas pakartotiniam naudojimui

Maiselius plaukite Siltu vandeniu ir Svelniu indy plovikliu, tada juos gerai iSskalaukite ir gerai

iSdziovinkite pries vél naudodami.

A PAVOJUS

» Maiseliy, kurie buvo naudojami mésai, Zuviai ar riebaluotiems produktams laikyti,
negalima naudoti pakartotinai.

€ Sandarinimo profilis (kuris prispaudzia maiselj prie sandarinimo juostos)
Nuimkite sandarinimo profilj ir iSplaukite Siltu muiluotu vandeniu.
P Pries vél jstatant sandarinimo profil, jj batina kruops¢iai iSplauti.

P Bikite atsargis vél jstatydami, kad niekas nebaty pazeista ir sandarinimo profilis
baty tinkamai jstatytas ir prietaisas tinkamai veikty.

P Atsargiai grgzinkite visas iSimamas dalis j ankstesne vieta, kad nebdty oro nuotékio
ar netinkamo veikimo.

7 Trik€iy paieska ir salinimas

Toliau pateikta lentelé gali padéti nustatyti nedidelius trikdZius.

7.1 Saugos jspéjimai

A PAVOJUS

» Tik gamintojo apmokyti kvalifikuoti elektrikai gali atlikti visus reikiamus elektros
jrangos remonto darbus.

» Netinkamai suremontavus, gali kilti didelis pavojus vartotojui, o prietaisas gali bti
sugadintas
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7.2 Trik¢iy paieskos ir Salinimo lentelé

Klaida Galima priezastis

Sugadintas maitinimo

Prietaisas nejsijungia. laidas.

Ne visas atviras maiselio
galas yra vakuumavimo
; o konteineryje.
IS maiselio iSsiurbia-

mas ne visas oras. MaiSelis sugadintas.

Ant sialés ir krasty yra
nesSvarumy.

Sidlés juosta perkaito,
todél maiselis istirpo.
MaiSelis netinkamai

uzsandarintas.
Rulonas / maiselis netinka-

mai padétas.

MaiSelis sugadintas.

Uzsandarintame

maiSelyje nesilaiko

vakuumas. Sandarinimo sidlé nesan-
dari dél nelygumu, trupiniy,
riebaly ar skysciy.

ATKREIPKITE DEMES]

Sprendimas

Pristatykite prietaisg j techninés
prieziaros skyriy.

Tinkamai padékite maisel;.

Pasirinkite kitg maisel;.

Nuvalykite kraStus ir kai tik jie iS-
dzidsta, bandykite dar karta.

Atidarykite prietaiso dangtj ir paliki-
te kelias minutes atvésti. Naudokite
tik specialius maiselius ir rulonus.

AtidZiai sekite veiksmus, nurodytus
skyrelyje ,Vakuumavimas naudo-
jant maiSeliy rulonus®.

Pasirinkite kitg maiselj; popieriniu
ranksluosciu apvyniokite astrius
turinio krastus.

Vél atidarykite maiSelj ir virSutine
vidine maiselio dalj nuvalykite,
pasalinkite visas pasalines medzia-
gas, kurios gali bati ant sitlés, tada
vél galite sandarinti maisel].

» Jei nepavyksta auksciau nurodytais veiksmais iSspresti problemos, kreipkités j

techninés priezitaros skyriy.

8 Seno prietaiso utilizavimas

Siekiant saugoti aplinkg svarbu senus elektronikos prietaisus tinkamai utilizuoti.
Jokiomis aplinkybémis nemeskite seno prietaiso kartu su buitinémis atliekomis.
[

ATKREIPKITE DEMES]

P Seng prietaisg pristatykite j artimiausig perdirbimo punktg, kad bdty saugiai

utilizuotas.

P Kol galésite tinkamai iSmesti, seng prietaisg laikykite vaikams nepasiekiamoje

vietoje.

19



9 Garantija

Siam prietaisui suteikiame nuo pirkimo datos prasidedancig 12 ménesiy garantijg, galiojan-
Cig gedimams, kurie priskirtini gamybos ar medziagy defektams.

Jusy teisiSkai uztikrinta garantija remiasi § 439 ff. BGB-E nekeicia to. Garantija neapima
kurie turi tik nedidelj poveikj funkcijoms arba prietaiso vertei. Mes nesame atsakingi uz
eksploatacines priemones, Zalg dél pervezZimo, taip pat j garantijg nejtraukiama zala, patirta
deél bet kokio remonto, kurj atikome ne mes.

Sis prietaisas skirtas komercinéms reikméms ir turi atitinkamg nasumo lygj. Pagrjsty skun-
dy atvejais mes suremontuosime sugedusj prietaisg savo nuoziura arba pakeisime veikian-
Ciu prietaisu.

Apie bet kokius neiSsprestus gedimus batina pranesti per 14 dieny nuo pristatymo.

Visos kitos pretenzijos atmetamos. Norédami pareiksti pretenzijas del garantijos, kreipkités
j masy klienty aptarnavimo skyriy pries$ grgzindami prietaisg (visada mums pateikite pirki-
mo fakto jrodyma).

10 Techniniai duomenys

Prietaisas Vakuumavimo aparatas
Pavadinimas Goumet VAC 480
Modelis VS2580

Prekés nr. 1387

Maitinimo duomenys 220-240V; 50 Hz
Energijos suvartojimas 160 W

ISoriniai matmenys (P x A x G) 41 x 11 x 21 cm

Neto svoris 3,017 kg
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